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ZDRAVI SKODLIVE LATKY PRI PRODUKCI BRAMBOR
A METODY JEJICH MERENI

DELETERIOUS SUBSTANCES RELATED TO PRODUCTION OF POTATOES
AND METHODS OF THEIR MEASUREMENT
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Abstract

There are described the new methods and quantification of deleterious substances in the food chain. In the United States
there was developed the ethylen sensor element, which is able to detect the traces of harmful ethylene in low
concentrations and it is useful especially in application in stores destined for crops, which are processed in food industry
(fruits, vegetables and potatoes). This contribution describes other adverse factors occurring in production of potatoes,
as are for example soil erosion, washing off and outflow of nitrates into the soil and waters and it mentions also food
safety, products from potatoes, maximal levels of residues, the most often detected substances (propamocarb,
acrylamides, chloropharm, asparagine) etc. There are mentioned the results of measurements other deleterious factors
(for example dustiness, noise) in terms of health and hygiene of work during the harvest of potatoes in field conditions.
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at harvest, noise, dustiness

UVOoD

V publikovanych zahrani¢nich vyzkumnych pracich
je v soucasné dob& velmi intenzivné vénovana
pozornost oblasti zdravi Skodlivych latek a Ciniteld a
metodam jejich zjistovani a méfeni pii péstovani,
sklizni, poskliziiové tpraveé i skladovani brambor a
dalSich potravinaiskych plodin. Pfi vyzkumu novych
metod méfeni i kvantifikace Skodlivych latek v
potravinovém fetézci byl vyzkumnym pracovistém v
USA vyvinut etylenovy senzor, ktery komunikuje s
vysokofrekven¢nim identifikaénim ¢ipem (RFID), pro
snizeni zbytkd tohoto plynu v potravinovém a
zasobovacim fetézci. Muze komunikovat bezdratove s
osobnim pocitatem, na jehoz displeji 1ze sledovat
aroven etylenu. Etylen je plyn, ktery je zodpovédny za
dozravani plodin (brambory, ovoce, zelenina aj.) pfi
skladovani. Miniaturni a nakladové velmi efektivni
jednocipovy senzor otevira cestu pro sledovani hladin a
mnozstvi etylenu skladovanych a dovazenych plodin a
potravin v celém dodavatelsko odbératelském fetézci.
Umozni vyznamné snizit plytvani potravinami a
podpotit ziskovost technologii poskliziiové tpravy a
zpracovani. Cena tohoto zafizeni by mohla podle
uvedené¢ho zdroje byt pouze 25 centd pro uhlikovy
nanosenzor plus 75 centl za RFID ¢ip. Védecky tym z
Holst Centre a IMEC doporucuje tento maly
jednocipovy elektrochemicky senzor pro pouziti v
jednotlivych  dopravovanych zasilkaich plodin a
potravin. S detekénim limitem 200 - 300 castic na
miliardu (ppb) je dostatecné citlivy, aby mohl nahradit
velké a drahé laboratorni Spickové vybaveni, které v
soucasné dobé¢ je pouzivano ve velkych skladovacich a
obchodnich centrech. Neddvna zlepseni ukézala, Ze
ethylenovy senzor je schopen detekovat 100 ppb stopy v
koncentracich pod 1 ppm, coz je velmi uzitecné
zejména pii aplikaci do skladd potravinarskych plodin
jako jsou ovoce, zelenina a brambory.

Senzor pracuje a sestava z desitek tisic uhlikovych
nanovlaken, které proud atomd uhliku usmérni do
vlaken (jako "dalnice") pro tok elektrond. Vyzkumnici
ptidali atomy médi do trubek proto, aby zjistili
etylénovy plyn, ktery zpomali tekouci elektrony. Etylén
pfitahuje atomy médi tak, ze zpomali tok elektrond.
Zmefenim, kolik elektronl se pfitom zpomali, se uréuje
pritomnost etylénu. Vyzkumny tym po pfidani malych
koralkh polystyrenu, ktery absorbuje etylén a
koncentruje ho do blizkosti uhlikovych nanovlaken,
zhotovil zafizeni jeSté citlivéjsi. Etylén tak mulze byt
zjistovan v redlném Case i v davkovaném mnozstvi.

METODY A MATERIAL

V ramci naSeho vyzkumu byla déale vénovana
pozornost dal$im negativnim aspektim produkce
brambor. Z naSeho studia vyplyvaji nékteré nové
aspekty a pohledy na skodlivé ucinky a latky pfi
péstovani a produkci potravin z brambor. Jedna se o
celospolecensky negativni aspekty pii produkci brambor
jako jsou napf. eroze pldy pfi jejich péstovani,
potravinova bezpe¢nost pfi pouziti brambor k vyrobé
potravin nebo dalsi environmentalni dopady. Brambory
patii podle stupné ochrany pudy pted vodni erozi do
skupiny  plodin  nezabezpelujicich  dostate¢nou
protierozni ochranu pidy (tzv. Sirokofadkovych plodin)
(MAS Moravsky Kras 2008-2009; Kulovana, 2001).
Skutecnost, ze pidy silné nachylné k vodni erozi se
nachazeji u nas v nékolika krajich, kde plocha osazena
bramborami pievysSuje 2000 ha. V ptipadé mirné erozné
ohrozenych pad lze pii respektovani zasad GAEC 2
péstovat brambory pouze s vyuzitim pudoochrannych
technologii, které je vSak nutno zvolit individualné, aby
byly ekonomicky a organizacné pro vyrobce pfijatelné
(VUMOP, v.v.i, 2011). Je proto doporuéovano
péstovani brambor se soucasnymi protieroznimi
opatfenimi  organizacniho,  agrotechnického  ¢i
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technického charakteru, kterd jsou nejvhodnéjsi z
hlediska  pfirodné-klimatickych a  hospodarsko-
ekonomickych podminek. Mezi technologické postupy
ke snizeni vodni eroze bylo =zafazeno uplatnéni
diskovani ¢i kypteni, nasledované jarni vysadbou do
prokypfeného mulce na pozemcich se sklonem do 5 %
(Kulovana, 2001). Muléovani navic také vyznamné
snizuje smyvani a unik dusi¢nanti do okolniho prostredi
(FAO, 2008). Pokud v osevnim sledu pfedchézela
bramboram obilnina, je vyhodné vyuzit mulCovani
slamou, kdy pfed samotnou vysadbou byla ptida jeste
zkyptena a aplikovana kejda. Dal§im doporucenim byla
vysadba do meziplodiny zaseté na podzim (Kulovana,
2001). Tato opatfeni spolu s organickym hnojenim
navic prispivaji k potlaceni vynosovych depresi
vzniklych nasledkem zkraceni intervalu mezi dvémi
sadbami, které podle fytosanitarniho hlediska ¢ini 4-5
let (Purkrabek). V neposledni fadé bylo pro pozemky se
sklonem < 7 % o maximalni délce 300 m mozné vyuzit
hrazkovani mezitadi poskytujici dostatecny akumulacni
prostor pro zachyceni srazek (MAS Moravsky Kras
2008-2009; Kulovana, 2001).

Vhodna technika pro eliminaci eroze hrazkovanim
a dulkovanim pfi vysadbé a oSetfeni brambor je v
soucasné dobé také predmétem naseho vyzkumu a
vyvoje a zaroven i dodavek od riznych dovozovych
firem.

Z organiza¢niho hlediska bylo popsano nezbytné
rozdéleni svazitych pozemki s neumérnou délkou
pomoci protieroznich opatfeni v kombinaci se svodnymi
prvky k vytvoreni sité¢ hydrolinii a to nejlépe za vyuziti
agrotechnickych opatieni, kdy je vyhodné pfi péstovani
na erozi ohrozenych pozemcich zafazeni brambor po
viceletych picninach (MAS Moravsky Kras 2008-20009).

V soucasné dobé nabizi zemédé€lské praxi
doporucena opatfeni proti vodni erozi "Pfiru¢ka ochrany
proti vodni erozi", vydand Ministerstvem zemédélstvi
ve spolupraci s Vyzkumnym ustavem melioraci a
ochrany pid, v. v. i. (MZe CR a VUMOP, v. v. i,
2011).

V oblasti environmentalnich dopadi péstovani
brambor predstavuje wurCity potencial negativniho
dopadu na Zivotni prostedi a to prevazné diky velkym
vyrobnim vstupiim v podobé hnojiv mineralnich ¢i
organickych, které jsou zdrojem zejména dusiku, fosfati
a drasliku, ale také pesticidi (Groves et al., 2011).
Foster et al. (2006) popisuje negativni vliv v podobé
eutrofikace vodnich zdroju a to jak v konvencnim, tak v
organickém zemédélstvi. Ve skupiné negativnich
ekologickych zmén se dale nachazeji zejména pidni
degradace zpusobend jeji kontaminaci ¢i erozi a
naruseni potravnich fetézct zahrnujici nenahraditelné
opylovace a pfirozené predatory mnohych Skddct ¢i
puvodci chorob (Falkenmark et al., 2007). Rehabilitace
ekosystému predstavuje zasahy vyzadujici vysoké
naklady, pficemz Spatnou situaci mnohych ekosystémil
jiz nelze zvratit. Navic naruseni ekologické udrzitelnosti
je v rozporu s plnénim normy "Millennium
Develepment Goals", ktera je pro Ceskou Republiku
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jako Clenskou zemi OSN zavazana (Falkenmark et al.,
2007).

Zajisténi potravinové bezpefnosti vyrobki z
brambor

Z hlediska potravinové bezpe€nosti vyrobkl z
brambor jsou dulezité dalsi aspekty. K zajisténi
bezpecnosti potravin jsou pfijimana opatfeni zahrnujici
nejen spravné zemédeélské a hygienické postupy, ale
také sledovani celého vyrobniho procesu az po samotné
potraviny (Europatat, 2012). Statni zemédelska a
potravinarska inspekce v roce 2010 odhalila nekolik
nedostatkli, které byly hodnoceny jako disledek
nespravného skladovani a nakladani s bramborami. Jsou
to zejména vady duzniny (Sedé a cerné skvrny),
nakli¢ené hlizy, suché a mokré hniloby (MZe, 2011). Z
hlediska zdravotni bezpecnosti jsou zajisStovany
pozadované limity, které jsou sledovany Maximalni
hladinou rezidui ("Maximum Residue Levels", MRL).
Obecné Evropska komise i samotné staty EU preferuji
snizovani pouzivanych pesticidi aplikovanych pfi
produkci brambor omezujici tak mozné riziko vyskytu
rezidui v potravinach (Europatat, 2012). Presto vSak v
roce 2010 75 % z odebranych vzorkii bylo hodnoceno
pozitivné na pfitomnost rezidui pesticidd, jejichz
koncentrace vSak nedosahovala hodnot MRL. Nejcastéji
detekovanou latkou byl propamocarb. Dale se také
sledovaly hodnoty tézkych kovi (kadmia a olova), které
sice byly detekovany ve vSech odebranych vzorcich,
nicméné nachazely se pod maximalnim limitem. V
pripadé dusi¢nanti primérné hodnoty dosahovaly 127
mg/kg, jejich maximalni limit v§ak dosud stanoven neni
(MZe, 2011).

Brambory péstované v ekologickém zeméd¢lstvi
jsou v CR minoritni komoditou, i kdyZ jejich produkce
stoupa. Mezi hlavnimi piekazkami jejich produkce je
zejména kvalitni certifikovana bio sadba, nizsi kvalita
vzhledu brambor, vyskyt mandelinky, plisng, ale také
vyskyt pleveli v pocatecnich ristovych fazich. Mezi
opatfenimi snizujicimi jejich vyskyt patii pouziti pro
vodu permeabilni textilie ¢i rostlinny mul¢. Textilie ma
mens$i teplotni efekt, pfedstavuje vyssi naklady a mize
se pouzit opakované. Nicméné oba zminéné piistupy
jsou vhodné pravé do chladngjSich, tradi¢nich
bramboraiskych oblasti (Biospotrebitel.cz, 2012).

Rezidua nejriznéjsich agrochemikalii a té¢zké kovy
jsou v potravinach bedlivé sledovany. DalSimi latkami,
kterd si v posledni dob¢ vyzadaly zvySenou pozornost
jsou akrylamidy, o které je védecky zdjem v otazkach
jejich ptivodu tcinku i jejich mozné eliminace.

Akrylamidy jsou latky prirozené se vyskytujici v
potravinach v disledku pusobeni teploty piesahujici
120°C napt. pii peceni, grilovani ¢i smazeni
(FoodDrinkEurope, 2012). Jsou vsak také zndmé pro
neurotoxické, genotoxické a karcinogenni ucinky (Vinci
et al., 2012; Burlacu et al., 2008). Z téchto divodu je
doporuceno, aby se obsah akrylamidt v potravinach
snizil (Vinci et al., 2012). FoodDrinkEurope (2012-b)
stanovil skupinu potravin, u nichz by mélo dojit k
snizeni akrylamidi. V cilové skupiné se nachazeji nejen
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suSenky, knekebrot, krekry, chléb, ¢i snidafiové ceredlie,
ale také smazené bramborové produkty. Koncentrace
akrylamidu je zavisla na odridé ¢i zpisobu zpracovani
brambor, ktery souvisi s teplotou a to jeji intenzitou a
dobou jiz je potravina vystavena (FoodDrinkEurope,
2012-c; Burlacu et al., 2008). Objeveni akrylamidi a
jejich Gcinku na lidské zdravi vedlo k zvySenému zajmu
védcli rozpoznat nejen podstatu jejich vzniku v
potravinach, ale také mozné zplisoby sniZeni jejich
koncentrace (FoodDrinkEurope, 2012-c).

Snizeni hladiny akrylamidu Ize docilit blokaci
reakce pii tepelné upravé vyuzitim biotechnologickych
postupi a piizplisobenim soucasnych zeméde€lskych
technik (EUFIC, 2008) jako je zvySeni obsahu siry v
pudé (EUFIC, 2008) ¢i stanoveni vhodného mnozstvi
dusikatych hnojiv za tfelem snizeni prekurzori
akrylamidt, kterymi jsou redukujici cukry a
aminokyselina asparagin, ale pii zachovani pfijatelné
produkce (De Wilde et al., 2006).

V piipadé snizeni obsahu redukujicich cukri jiz
vyrobni praxe prfijala nékolik opatfeni jako je vybér
odrid brambor (FoodDrinkEurope, 2011) fizeny
nékolika parametry jako je odrida ¢i velikost hliz.
Tendence vyssi produkce prekurzorti akrylamidd se
projevila zejména u malych hliz, které byly hodnoceny
jako nevhodné pro smazené bramborové produkty (De
Wilde, 2006-b). S ohledem na toto zjisténi se za vhodné
pro Ucely piipravy hranolek oznacily velké dlouhé
ovalné hlizy s primérnym obsahem suSiny a nizkym
obsahem redukujicich cukri, naproti tomu pro
bramborové lupinky zase stfedné velké hlizy s velice
nizkym obsahem redukujicich cukrl a vys§im obsahem
susiny (Vinci et al., 2012). Déle se dba na sklizen pouze
zralych hliz, které oproti nezralym obsahuji nizsi
mnozstvi redukujicich cukr (FoodDrinkEurope, 2011),
kontrolu teploty a dobu pfipravy a zamezeni hnédnuti
bramborovych  pokrmG  pfi  jejich  piipravé
(FoodDrinkEurope, 2012-c), ktera naznacuje tvorbu
akrylamidi a v neposledni fadé¢ také na zajisténi
vhodnych skladovacich podminek (FoodDrinkEurope,
2011). De Wilde et al. (2006-b) vsak potvrdil, ze doba
skladovani pfi teplot¢ 8°C ma zanedbatelny vliv na
tvorbu uvedenych latek.

Zatimco opatfeni pro snizeni redukujicich cukra
jsou soucasti standardni primyslové vyroby, prozatim
nebyly do praxe uvedeny zadné prostfedky ke snizeni
asparaginu. Obsah této volné aminokyseliny nekoreluje
s obsahem redukujicich cukri (Vinci et al.,, 2012;
FoodDrinkEurope, 2011). Jako potencialni pfedmeét
vyzkumu je Slechténi novych odrid, vliv hnojiv a
podminky  skladovani na  tvorbu  akrylamidd
(FoodDrinkEurope, 2011) ¢&i detekce piipadnych
souvislosti mezi tvorbou akrylamidi a redukujicich
cukrl a asparaginu.

VYSLEDKY

Méi‘eni hluénosti a prasnosti pii sklizni brambor
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Ochrana zdravi a hygiena prace lidi jsou jednim z
velmi dulezitych cild vyzkumu pracovnich postupi i
techniky pfi sklizni brambor v zemédélskych podnicich.
Hlu¢nost a praSnost prostfedi pifi sklizni brambor v
zemédélskych podnicich stale pretrvava, piestoze jsou k
dispozici nové materialy i technicka zafizeni (izola¢ni a
tlumici materialy, vzduchotechnickd a zmlZovaci
technika a zafizeni osobni hygieny) umoziujici zlepseni
tohoto stavu. V ramci feSeni naSeho dil¢iho cile
vyzkumného projektu byly provedeny méfeni
Skodlivych pracovnich Ciniteld jako jsou hlucnost a
prasnost pfi sklizni brambor v provoznich podminkach
na dvou sklizeCich brambor. Vysledky méfeni z
hlediska zjisténi nejvyssich koncentraci hluku a prachu
a doporuceni pro jejich eliminaci jsou dale uvedeny.

Méi‘eni prachovych éastic:
Pouzité pristroje:

Prachomér DustTrak 8520, filtr PM;, 10 um,
cyklonovy prachovy filtr — respirabilni frakce
prachovych castic. Pro zpracovani naméfenych dat je
pouzit program TSI TrakPro.

Zaznamnik dat Almemo 2290-4: Cidlo teploty a
vlhkosti Almemmo FH A646-E1, anemometricka sonda
Almemo FVA915-SMAL. Pro zpracovani namétenych
dat je pouzit program AMR Control.

Méteni hlukové zatéZe:
Pouzité pristroje:

Zvukomér Mediator 2238 fy Briiel & Kjaer (spliiuje
normu IEC 1672 Class 1). Mé¢fici rozsah 32-112 dB.
Zapnut korekéni filtr vlivu krytu proti ucinku vétru.
Korekce na tihel dopadu zvuku ,,Random* — mikrofon je
umistén svisle vzhtru. Pfistroj kalibrovan na mikrofon
typ 4188 na hladiné 94 dB. Zapnut korekéni filtr vliva
krytu proti G¢inku vétru. Korekce pro méteni kolmo ke
zdroji hluku. Pfistroj kalibrovan na mikrofon typ 4188
na hladiné 94 dB.

Méfené veliCiny: Ly acqr (dB) — ekvivalentni stala
hladina hluku za dobu méfeni, Ly’cpeak (dB) — hladina
$pickového akustického tlaku C , Cas (hh:mm:ss).

Pro zpracovani nameétenych dat byl pouzit program BK-
link.

Méfeni koncentrace prachu a hlukové zatéze pri
sklizni brambor
Typ méreného stroje: Dvouradkovy vyoravaci nakladac
Reekie Dominant 3000

Pred samotnym méfenim na sklize¢i byla zméfena
koncentrace prachovych ¢asti na poli ve vySce 1 m nad
urovni zemé, hluk pozadi, teplota, relativni vlhkost a
rychlost proudéni vzduchu (doba méteni 15 min.)

Namérena data: koncentrace prachu pozadi méfeno
s filtrem PM;, pram. 0,013 mg.m’3, max. 0,306 mg.m’3,
méfeno cyklonovym filtrem &astic pram. 0,010 mg.m™,
max. 0,224 mg.m’3, hluk pozadi Ljeq 45,6 dB, teplota
vzduchu 25,9°C, relativni vlhkost vzduchu 34,7 %,
rychlost proudéni vzduchu 0,5 m.s™.

Vlastni méfeni na sklize¢i brambor probéhlo
v zadni casti sklizeCe u prebiraciho pasu v misté
pracovni obsluhy (Obr.1). V prubéhu pracovni operace
byla naméfena ekvivalentni hladina akustického tlaku



Lseq 89,4dB a $pickova hladina C akustického tlaku
L, cpear 109,2 dB.

Koncentrace prachovych c¢astic meétena filtrem
PM,y byla primérné¢ 3,304 mg.m’3 a maximalné 10,218
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mg.m~, méfena cyklonovym filtrem &astic pramérné
0,394 mg.m™ a maximalné 2,561 mg.m~. Naméfené
vysledky jsou zobrazeny v tabulce (Tab. 1).

Obr.1: Méfent pracovych

Tab. 1: Namérené hodnoty koncentrace prachu

stic a hluku pri sklizni brambor

Respirabilni frakce
prachovych &astic, mg.m™

Prumérna koncentrace
prachovych &astic, mg.m™

Méfeni (cyklénovy filtr &astic) (filtr 10pm)

pram. max pram. max
Koncentrace prachu na pozadi 0,010 0,224 0,013 0,306
Ptebiraci pas kombajnu pii sklizni 0,394 2,561 3,304 10,218

Typ méfeného stroje: Jednoradkovy sklize¢ SAMRO
Bystronic

Z davodu klimatickych podminek (nadmérna
vlhkost vzduchu a pidy) nebylo provadéno meéreni
prachovych Castic. Byla naméfena hlukova zatéz opét u
ptebiraciho dopravniku v misté pracovni obsluhy.
Béhem pracovni operace sklizné byla naméfena
ekvivalentni hladina akustického tlaku Leq 79,8 dB a
$pickova hladina C akustického tlaku L, cpeax 109,9 dB.

DISKUSE VYSLEDKU MERENI

Hlukova zatéz pri sklizni brambor

Podle Ceské normy je piipustny expozicni limit 85
dB, podle kategorizace praci, 1. kategorie (dil¢i operace
s obsluhou nepiekracuje LAeq 85 dB). Nami naméfeny
hlukovy limit pii sklizni brambor byl piekrocen u
sklizece Reekie Dominant 3000 (Obr. 1) o 4,4 dB. Proto
byla doporucena tprava zvukové izolace a odhlu¢néni
ptebiraciho mista pracovni obsluhy na sklizeci a pouziti
osobnich  ochrannych  protihlukovych prostiedka
obsluhy.

Hladina akustického tlaku (dB LAeq) je
logaritmicky vztah s ohledem na kmitoctové spektrum a

casovy prubéh. V SRN napiiklad podle pfisnéjsich
predpist TGL 200- 7755, véstnikii zakond H, ¢. 87 z
20.11.1970, jsou predepsany nasledujici hranice hluku:

U zpracovatelskych zafizeni a Cinnosti se stalymi
pracovisti (napt. prebirani, piecisténi apod.) jsou
pfedepsany maximalni hodnoty 70 dB (LAeq) a
doporucené 65 dB (LAeq).

Na pracovistich s ¢innostmi, u kterych je
pozadavek  slySitelnosti  akustickych — signald a
srozumitelnosti feci, jsou pfipustné maximalni hodnoty
85dB(LAeq) a doporucené 80dB (LAeq).

Prachova zatéZ pri sklizni brambor

Je pfipustny expozi¢ni limit pro pidni prach s
nespecifickym t¢inkem 10 mg.m>, podle kategorizace
praci, 1. kategorie (celosménny primér < 30 % hodnoty
PEL). Naméfené hodnoty koncentrace prachu na
pfebiracim misté pracovni obsluhy na sklizeci Reekie
Dominant 3000 (Tab. 1) nepiekroCily uvedené
expozi¢ni limity a jsou vyhovujici pfi uvedenych
provoznich podminkach.

Meteni koncentrace prachu a hlukové zatéze byla
provedena jako prvotni, béhem dalsiho feSeni dil¢iho
cile projektu probéhnou zptesnujici méteni na zaklade
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ktergch budou i pfi splnéni platnych hygienickych
norem navrzena dal§i opatfeni snizujici hluk i prasnost
pii sklizni a poskliziitové upravé brambor v provoznich
podminkach nasich zemédélskych podnikd.

ZAVER

Intenzivni pozornost vyzkumu u nas i v zahranici je
v poslednim obdobi soustfedéna na eliminaci zdravi
Skodlivych latek a Ciniteld pfi produkeci kvalitnich
brambor a vyrobkil z nich. Proto jsou ovérovany nové
metody a postupy jejich zjistovani, kvantifikace a
méfeni. Nova konstrukéni feseni a Gdrzba technickych i
meéficich zafizeni musi proto brat zietel na pozadavky
snizovani negativnich dopadi na lidské zdravi a
ochranu zivotniho prostiedi.

Dodrzovani hygienickych i zdravotné zavaznych
predpisi pfi vyrobé brambor a vyrobki z nich je také
prioritou smérnice Evropské Unie, kterd byla vydana
EU dne 25. listopadu 2009, smérnice 2009/127/ES
(Zdravi a bezpe¢nost -2, 2012).

POZNAMKA
Udaje a materidly v prispévku byly ziskdny v ramci
reSeni projektu Technologie péstovani brambor - nové

postupy Setrné k Zivotnimu prostiedi, projektu MZe CR
QI1014184.
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Abstrakt:

Popsany jsou nové metody méteni a kvantifikace Skodlivych latek v potravinovém fetézci. V USA vyvinuty etylenovy
senzor je schopen detekovat stopy Skodlivého etylenu v nizkych koncentracich, je uzite¢ny zejména pii aplikaci do
skladti potravinaiskych plodin (ovoce, zelenina a brambory). Ptispévek popisuje dal§i negativni Cinitele pti produkci
brambor jako je napf. eroze pudy, smyvani a unik dusicnand do pudy a vod, potravinové bezpecnosti vyrobkil z
brambor, maximalni hladiny rezidui, nejcastéji detekované latky (propamocarb, akrylamidy, chloropharm, asparagin)
apod. Uvedeny jsou vysledky méteni dalSich zdravi Skodlivych Ciniteld (napf. prasnost, hlucnost) z hlediska
zdravotniho a hygieny prace pfi sklizni brambor v polnich podminkéch.

Klic¢ova slova: brambory, $kodlivé latky a ¢initelé, metody méteni, chemicka rezidua, hygiena prace sklizn€, hluénost,
prasnost.
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